FAKULTE / ENSTITU ADI

Fen Edebiyat Fak.

BOL(‘JM / PROGRAM /
ANABILIM DALI ADI

Kimya

DERSIN ADI

Gida Katki Maddeleri ve Analiz Yontemleri

DERSIN KODU

KIM4461

YEREL KREDISi

3

AKTS KREDISi

HAFTALIK DERS SAATI

HAFTALIK UYGULAMA SAATI

HAFTALIK LABARATUVAR
SAATI

0

ONKOSULLAR

Yok

YARIYIL

Giiz

DESIN DiLi

Tiirkce

DERSIN SEVIYESI

Lisans

DERSIN TURU

Secmeli

DERSIN KATEGORISi

Temel Meslek Dersleri

DERSIN VERILIiS SEKLI

Yiiz-yiize

DERSI SUNAN AKADEMIK
BiRIM

Kimya Boliimii

DERSIN KOORDINATORU

Mahmure USTUN OZGUR

ASISTAN(LAR)

DERSIN AMACI

Bu dersin amaci, Ogrecilere gida katki maddelerinin genel 6zellikleri, toksikolojik
degerlendirmeleri, siniflari, gidalarda kullanim alanlari ve yasal diizenlemeleri konusunda ve
gida sanayisinde gida katki maddeleri konusunda bilgi verilmesidir.

DERSIN iCERIGI

Gida katki maddelerinin tanimi; kullanim amaglari; etki mekanizmalari; gidalarda kullanim
alanlar1 ve katilma sekilleri; gida katki maddeleri ile ilgili yasal diizenlemeler ve toksikolojik
degerlendirmeler;  simiflandirilmalari;;  e-kodlar1  antioksidanlar  asit ~ diizenleyiciler
emiilgatorler gamlar koruyucular renklendiriciler tatlandiricilar selat ajanlart lezzet
vericiler...vs); gida katki maddelerinin analiz yontemleri.

DERS KITABI / MALZEMESI /
ONERILEN KAYNAKLAR

Ders Ogrenim Ciktilar:

Ders Kitaplar::

[1] Gida Katki Maddeleri, Edit6r Prof. Dr. Tomris Altug, 2001 Ege Univ. Miih. Fak. Gida
Miih. Boliimii .

[2] Gida Kimyas1, Saldamli U., Uygun U., 1999, Hacettepe Univ. Yayinlart.

[3] Ogretim iiyesinin ders notlarindan hazirlayacag kitapeik ve sunumlar.
Bu dersi basarryla tamamlayan 6grenciler,

1. Gida katki maddelerinin genel 6zellikleri, toksikolojik degerlendirmeleri, siniflari,
gidalarda kullanim alanlar1 , yasal diizenlemeleri ve gida sanayisinde gida katki
maddeleri konularini ifade edebileceklerdir.

TSE'de gida katki analizleri hakkinda bilgi sahibi olabileceklerdir.
Gida katki maddelerinin E-kodlarimi yorumlayabileceklerdir.
Gida katki maddelerinin insan sagligina etkilerini degerlendirebileceklerdir.

Gida katki maddelerinden Antioksidanlar, Asit diizenleyiciler, Emiilgatorler,
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Gamlar, Koruyucular, Renklendiriciler, Tatlandiricilar, Selat ajanlar1 ,Lezzet

vericiler, lezzet arttiricilar,un isleme ajanlari, diger katki ajanlari...vs konularimi
ifade edebileceklerdir.

DEGERLENDIRME SiSTEMIi
‘ Etkinlikler Say1 Katki Pay1

‘ Devam/Katihim H H

‘ Laboratuar H H

‘ Uygulama H H

‘ Arazi Cahsmasi H H

‘ Derse Ozgii Staj H H

Kisa Sinavlar/Stiidyo Kritigi (Zorunlu):
e icerik: Smav haftasina kadar islenen konularin tiimiinii kapsayan
kapsamli sorularin sorulmast

e  Format: Yiiz yiize. Coktan segmeli kisa sinav (5-10 dakika) 3 %20

e  Detayh Degerlendirme Kriterleri:

-Derste islenen teorik konular ile ilgili problemleri ¢dzebilme

Odev H

Sunum/Jiiri:
o icerik: Ogrencilerin kendi 6grenme siireclerini degerlendirmelerinin
ve grup sunumlar1 yapmalarinin istenmesi

e  Format: Grup sunumlari

1 %10
e  Detayh Degerlendirme Kriterleri:
-Ogrenilen konularm dogru bir sekilde aciklanabilmesi
-Sunum tekniklerinin dogru kullanilmasi
‘ Projeler H H
‘ Seminer/Workshop H H
Ara Smavlar:
e licerik: Smav haftasma kadar islenen konularm tiimiinii kapsayan
kapsamli sorular
e  Format: Yiiz yiize. Sinav (90 dakika)
1 %30
e  Detayh Degerlendirme Kriterleri:
-Dersin temel kavramlarinin anlasildiginin gosterilmesi
-Teorik konularla ilgili problemlerin ¢6ziilebilmesi
-Teorik diistinme siireglerinin yiiriitiilmesi
Final:
e igerik: Dersin tiim icerigini kapsayan kapsamli sorular
e  Format: Yiiz yiize. Sinav (90 dakika)
e  Detayh Degerlendirme Kriterleri:
1 %40
-Derste islenen tiim konularin derinlemesine kavranmig
oldugunun gosterilmesi
-Ileri diizey problem ¢6zme becerilerinin kullanilabilmesi
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Doénem ici Cahsmalarin Basari Notuna Katkis H

Final Sinavinin Basar1 Notuna Katkisi H

TOPLAM

HAFTALIK KONULAR VE iLGiLi ON HAZIRLIK CALISMALARI

HAFTALAR KONULAR On Hazirhk

1da Katki Maddeleri, Editor Prof. Dr. Tomris
Konu Anlatim: Gida katki maddelerinin tanmu, kullanm{fAltug, 2001 Ege Univ. Miih. Fak. Gida Miih.
amaclari, etki mekanizmalari, fonksiyonlari Bolimii.

1da Katki Maddeleri, Editor Prof. Dr. Tomris
Altug, 2001 Ege Univ. Mith. Fak. Gida Miih.
Bolimii.
Konu Anlatimi: Gida katki maddelerinin gidalarda kullam ida Katki Maddeleri, Editér Prof. Dr. Tomris
alanlar1 ve katilma sekilleri Altug, 2001 Ege Univ. Mith. Fak. Gida Miih.
Bolimii.

Konu Anlattmi: Gida katki maddeleri ile ilgili yasal
diizenlemeler ve toksikolojik degerlendirmeler

Kisa Smav 1 (15 dk.): Ders sonunda, derste islenen konulari
iceren bir kisa smavin yapilmasi

1da Katki Maddeleri, Editor Prof. Dr. Tomris
Altug, 2001 Ege Univ. Mith. Fak. Gida Miih.
Bolimii.

ida Kimyasi, Saldamli U., Uygun U., 1999,
acettepe Univ. Yayinlari.

Konu Anlatimi: Gamlar, Koruyucular ida Kimyasi, Saldamli U., Uygun U, 1999,
acettepe Univ. Yaynlari.

Kisa Smav 2 (15 dk.): Ders sonunda, derste islenen konularijf5ida Katki Maddeleri, Editoér Prof. Dr. Tomris
iceren bir kisa smavin yapilmasi Altug, 2001 Ege Univ. Mith. Fak. Gida Miih.
Bolimii.

ida Kimyasi, Saldamli U., Uygun U., 1999,
acettepe Univ. Yayinlari.

Konu Anlatimi: Gida katki maddelerinin siniflandirilmalart,)
[Antioksidanlar

Konu Anlatimi: Asitligi diizenleyiciler, Emiilgatorler

Konu Anlatimi: Lezzet arttiricilar, Tat vericiler

[Arasinav

ida Kimyasi, Saldamli U., Uygun U., 1999,
acettepe Univ. Yayinlari.

Konu Anlatimi: Tatlandiricilar ida Kimyasi, Saldamli U., Uygun U., 1999,
acettepe Univ. Yaynlar.

Konu Anlatimi: Un isleme ajanlari

Kisa Smav 3 (15 dk.): Ders sonunda, derste islenen konulari
iceren bir kisa smavin yapilmasi

ida Kimyasi, Saldamli U., Uygun U., 1999,
acettepe Univ. Yaynlar.
ida Kimyasi, Saldamli U., Uygun U., 1999,
acettepe Univ. Yaynlart.
Konu Anlatum: Hacim arttincilar, kopiirtme  ajanlari|fiida Kimyasi, Saldamli U., Uygun U., 1999,
stabilizorler, nem vericiler acettepe Univ. Yaynlar.

Konu Anlatimi: Selat ajanlari

Konu Anlatimi: Topaklanmay1 dnleyiciler

ida Kimyasi, Saldamli U., Uygun U., 1999,
acettepe Univ. Yaynlari.

Konu Anlatimi: Sikistiric ajanlar, kabartma ajanlari, itici gazlar (f5ida Katki Maddeleri, Editdr Prof. Dr. Tomris
Altug, 2001 Ege Univ. Mith. Fak. Gida Miih.
Bolimii.

Ogrenci sunumlarmin dinlenmesi

Final sinavi

AKTS iSYUKU TABLOSU

Etkinlikler Say1 Siiresi Toplam isyiikii
(Saat)

Ders Saati H 39

Laboratuar

Uygulama
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Arazi Calismasi

Sinif Dis1 Ders Calismasi

Derse Ozgii Staj

Odev

Kiiciik Smavlar/Stiidyo Kritigi

Projeler

Sunum / Seminer

Ara Smavlar (Sinav Siiresi + Sinav
Hazirlik Siiresi)

Final (Sinav Siiresi + Sinav
Hazirlik Siiresi)

Toplam isyiikii:

Toplam Isyiikii / 30(s):

AKTS Kredisi:
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FACULTY / GRADUATE SCHOOL

Faculty of Arts and Sciences

DEPARTMENT / PROGRAMME

Chemistry

TITLE OF COURSE

Food Additives and Their Analysis Methods

CODE

KIM4461

LOCAL CREDIT

3

ECTS

LECTURE HOUR / WEEK

PRACTICAL HOUR / WEEK

LABORATORY HOUR / WEEK

0

PREREQUISITE

Yok

SEMESTER

Fall

COURSE LANGUAGE

Turkish

LEVEL OF COURSE

Second cycle

COURSE TYPE

Elective

COURSE CATAGORY

Major Area Courses

MODE OF DELIVERY

Face-to-face

OWNER ACADEMIC UNIT

Chemistry

COURSE COORDINATOR

Mahmure USTUN OZGUR

ASISTAN(S)

COURSE OBJECTIVES

The purpose of this course is to inform students about the general properties,
toxicological assessments, classes, uses in food, and legal regulations of food additives,
as well as food additives in the food industry.

COURSE CONTENT

Definition of food additives; their intended uses; mechanisms of action; uses in food and
methods of addition; legal regulations and toxicological assessments related to food
additives; classifications; E-codes; antioxidants; acidity regulators; emulsifiers, gums,
preservatives, colorants, sweeteners, chelating agents, flavorings, etc.); analysis methods
for food additives.

RECOMMENDED OR REQUIRED
READING

Coursebooks:
[1] Food Additives, Editor Prof. Dr. Tomris Altug, 2001 Ege Univ. Eng. Fac. Food Eng.

Section.

[2] Food Chemistry,Saldamli U, Uygun U., 1999, Hacettepe Univ. Publications.

[3] Instructor's lecture notes and presentations

Course Learning Outcomes

Upon successful completion of the course, students will be able to,

1. Explain the general properties of food additives, their toxicological evaluations,
their classifications, their uses in food, legal regulations, and the use of food
additives in the food industry.

Gain knowledge of food additive analysis at the Turkish Standards Institution
(TSE).
Interpret food additive E-codes.

Evaluate the effects of food additives on human health.
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Explain food additives such as antioxidants, acidity regulators, emulsifiers,

gums, preservatives, colorants, sweeteners, chelating agents, flavor enhancers,

flour processing agents, other additives, etc.

EVALUATION SYSTEM

Activities Number Percentage of Grade

‘ Attendance/Participation H H

‘ Laboratory H H

‘ Field Work H H

‘ Application H H ‘

‘ Special Course Internship (Work Placement) H H

Quizzes/Studio Critics:
e  Content: Comprehensive questions covering all topics addressed up
to the exam week

e  Format: Face-to-face multiple-choice quiz (5-10 minutes) 3 %20

o  Detailed Assessment Criteria:

-Ability to solve problems related to the theoretical topics covered in
the course

Homework Assignments H

Presentations/Jury:
e  Content: Students will be asked to evaluate their own learning
processes and deliver group presentations

e  Format: Group presentations

1 %10
e  Detailed Assessment Criteria:
-Ability to accurately explain the topics learned
-Proper use of presentation techniques
e | | |
‘ Seminar/Workshop H H ‘
Midterms:
e  Content: Comprehensive questions covering all topics addressed up
to the exam week
e  Format: Face-to-face written exam. (90 minutes).
e  Detailed Assessment Criteria: 1 %30
-Demonstration of understanding of the fundamental concepts of the
course
-Ability to solve problems related to theoretical topics
-Ability to carry out theoretical reasoning processes
Final:
e  Content: Comprehensive questions covering the entire content of the
course
e  Format: Face-to-face written exam. (90 minutes). 1 %40
e  Detailed Assessment Criteria:
-Ability to apply advanced problem-solving skills
_Nemannctratinn af a tharnnoh inderctandinag af all taninc
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covered in the course

Percentage of In-Term Studies H

%60 |

Percentage of Final Examination H

%40 |

TOTAL %100

COURSE OUTLINE

Related Preparation

Lecture: Definition of food additives, purposes of use,|
mode of action, functions

1da Katki Maddeleri, Editor Prof. Dr. Tomris Altug, 2001 Ege

[niv. Miih. Fak. Gida Miih. Boliimii.

Lecture: Regulations and toxicological evaluations o
food additives

1da Katki Maddeleri, Editor Prof. Dr. Tomris Altug, 2001 Ege

[niv. Miih. Fak. Gida Miih. Boliimii.

Lecture: Usage areas of food additives in foods and|f

forms of participation in
Quiz 1 (15 minutes) A quiz at the end of the class|
covering the topics taught during the session

1da Katki Maddeleri, Editor Prof. Dr. Tomris Altug, 2001 Ege
niv. Miih. Fak. Gida Miih. Boliimii.

Lecture: Classification of food additives, antioxidants

1da Katki Maddeleri, Editor Prof. Dr. Tomris Altug, 2001 Ege

[niv. Miih. Fak. Gida Miih. Boliimii.

Lecture: Acidity regulators, emulsifiers

1da Kimyas1, Saldamli U., Uygun U., 1999, Hacettepe Univ.
ayinlar.

Lecture: Gums, Protectors
Quiz 2 (15 minutes) A quiz at the end of the class|
covering the topics taught during the session

1da Kimyas1, Saldamli U., Uygun U., 1999, Hacettepe Univ.
aymlari.
1da Katki Maddeleri, Editor Prof. Dr. Tomris Altug, 2001 Ege

[niv. Miih. Fak. Gida Miih. Boliimii.

Lecture: Flavor enhancers, taste-makers

1da Kimyas1, Saldamli U., Uygun U., 1999, Hacettepe Univ.
ayinlart.

Mid-term exams

Lecture: Flour processing agents

1da Kimyas1, Saldamli U., Uygun U., 1999, Hacettepe Univ.
ayinlari.

Lecture: Sweeterners
Quiz 3 (15 minutes) A quiz at the end of the class|
covering the topics taught during the session

1da Kimyas1, Saldamli U., Uygun U., 1999, Hacettepe Univ.
ayinlart.

Lecture: Chelating agents

1da Kimyas1, Saldamli U., Uygun U., 1999, Hacettepe Univ.
ayinlari.

Lecture: Aglomeration inhibitors

1da Kimyas1, Saldamli U., Uygun U., 1999, Hacettepe Univ.
ayinlar.

Lecture: Volume enhancers, foaming agents,

stabilizers,moisture transmitters

1da Kimyas1, Saldamli U., Uygun U., 1999, Hacettepe Univ.
ayinlart.

Lecture: Astringent agents, baking agents, propellant
gases

1da Kimyas1, Saldamli U., Uygun U., 1999, Hacettepe Univ.
ayinlart.
1da Katki Maddeleri, Editor Prof. Dr. Tomris Altug, 2001 Ege

niv. Miih. Fak. Gida Miih. Boliimii.

Student presentations

Final exams

ECTS WORKLOAD TABLE

Activities

Number Duration Total Workload
(Hour)

Course Hours

13 H 3 H 39

Laboratory

Application

Field Work
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Study Hours Out of Class

Special Course Internship (Work Placement)

Homework Assignments

Quizzes/Studio Critics

Project

Presentations / Seminar

Mid-Terms (Examination Duration + Examination Prep. Duration)

7

Final (Examination Duration + Examination Prep. Duration)

20

Total Workload:

Total Workload / 30(h):
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PS ‘-1 Temel kimyasal kavramlar1 tanimlayip
kimya ile ilgili alanlardaki bilgileri, uygulama arac-
gereglerle destekleyerek bilimsel yaklasimi 6n plana
alacak sekilde ileri diizeydeki kuramsal ve
uygulamali bilgileri kazanabileceklerdir.

/ Gain advanced theoretical and applied knowledge
by defining basic chemical concepts and supporting
their knowledge in chemistry-related fields with
application tools and equipment, emphasizing the
scientific approach.

1

|

|

I~

I

PS ‘-2 Alanlarinda edindikleri ileri diizey teorik ve
uygulamal1 bilgilerini, kimya ile ilgili alanlardaki
problemlerin incelenmesi i¢in deney tasarlayip
¢ozlim yontemi gelistirme, uygun analitik yontemler
ve teknikler kullanarak problemleri ¢dzme, verileri
toplama, sonuglar1 analiz etme ve yorumlama igin
kullanabileceklerdir.

/ Use the advanced theoretical and practical
knowledge they have acquired in their fields to
design experiments and develop solution methods to
examine problems in chemistry-related fields, to
solve problems using appropriate analytical methods
and techniques, to collect data, to analyze and
interpret the results.

PS ‘-3 Alanlarinda edindikleri ileri diizey teorik ve
uygulamali bilgileri kullanarak kimya ile ilgili
alanlarda karsilagilan ve oOngoriilemeyen karmasik
sorunlara, arastirma yontemlerini kullanarak, yeni
stratejik  yaklasimlar gelistirerek ve sorumluluk
alarak ¢ozlim iiretebileceklerdir.

/ Using the advanced theoretical and practical
knowledge they have acquired in their fields, they
will be able to produce solutions to unforeseen and
complex problems encountered in chemistry-related
fields by using research methods, developing new
strategic approaches and taking responsibility.

1

I~

I~

I~

I

PS ‘-4 Kimya ve ilgili alanlarda bagimsiz olarak ve
paydaslariyla ortaklasa caligmalar yiiriitebilecek ve
analitik diisinme yetenegini kullanabileceklerdir. /
Conduct studies independently and in collaboration
with their stakeholders in chemistry and related
fields and use their analytical thinking skills.

PQ-S Sectikleri bir veya birden fazla kimya
uygulama alaninda (Kalite Egitimi, Farmasotik
Uriin,  Biyokimyasal ~ Teknolojiler,  Polimer
Teknolojisi, Gida Kimyasi, Cevre Kimyasi vb)
uzman statiisii kazanabileceklerdir. / Gain expert
status in one or more chemistry application areas of
their choice (Quality Education, Pharmaceutical
Product, Biochemical Technologies, Polymer
Technology, Food Chemistry, Environmental
Chemistry, etc.).

Pg-6 Kimya alaninda yaygin olarak kullanilan
bilgisayar ve yapay zeka teknolojileri ile en az bir
programlama dilini, problemleri ¢6zmek, veri analizi
yapmak ve simiilasyonlar gergeklestirmek i¢in etkin
bicimde kullanabileceklerdir. / Effectively use
computer and artificial intelligence technologies
widely used in the field of chemistry and at least one
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programming language to solve problems, analyze
data and perform simulations.

PC-7 Kimya ve ilgili alanlardaki Kariyer
firsatlarin1 degerlendirerek kisisel ve mesleki gelisim
hedeflerini belirleyebilecekler ve bu hedeflere
ulagsmak i¢in hayat boyu Ogrenme stratejilerini
kullanabileceklerdir. / Determine their personal and
professional development goals by evaluating career
opportunities in chemistry and related fields and use
lifelong learning strategies to achieve these goals.

Pg‘-8 Bilimsel arastirmalari1i  ve  mesleki
faaliyetlerini yiiriitiitken ~dogabilecek hukuksal
sonuglar1 dikkate alarak mesleki etik ilkeler ile
toplumsal ve evrensel degerler dogrultusunda ve
sosyal sorumluluk bilinci ve adalet duygusuyla
hareket edebileceklerdir.

/ Act with a sense of social responsibility and justice
and in accordance with professional ethical
principles, quality standards, and universal values by
taking into account potential legal and societal
consequences of their scientific research and
professional activities.

Pg-9 Bireysel ya da takim olarak yiiriittiikleri
calismalarda ve projelerde kalite yonetimi ilkelerini
uygulayarak siirecleri ve sonuglar1 kalite standartlar
cergevesinde degerlendirebileceklerdir.

/ Evaluate processes and results within the
framework of quality standards by applying quality
management principles in the work and projects they
carry out individually or as a team.

PC-10 Belirli bir kimya ile ilgili konu hakkinda
literatiir ~ taramas1  yaparak  giivenilir  bilgi
kaynaklarini etkin bir sekilde kullanabileceklerdir. /
Use reliable sources of information effectively by
conducting a literature review on a specific
chemistry-related topic.

PS ‘-11 Teorik ve uygulamali kimya alaninda
0zgiin akademik arastirma yiiriitebileceklerdir.

/- Conduct original academic research in the field
of theoretical and applied chemistry.

PC-12 ileri diizey kimya bilgilerini takip
edebilecek, kimya ile ilgili konular1 ve arastirmalari
kimyasal terminoloji  kullanarak  Tiirkce ve
Ingilizcede tiim paydaslara sézli ve yazili olarak
aktarabileceklerdir. / Follow advanced chemistry
knowledge and convey chemistry-related topics and
research to all stakeholders verbally and in writing in
Turkish and English using chemical terminology.

|~

I~

I~

I~

(F°N
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